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Con todo lo que te mereces

------------------------- ALIMENTOS & BEBIDAS -~
CAFE DE LAS LETRAS CALLE 26

Restaurante

<Slas [&}tras

¥ Alimentos y Bebidas




SENCILLO

Restaurante
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BODAS
PLAN SENCILLO

Este es solo el comienzo de una gran aventura, que cada dia descubriras con detalles unicos y hermosos.

Lugar donde consientes tu paladar con las delicias
gastronomicas preparadas con la mejor y mas variada
seleccion de ingredientes frescos y saludables

Sonido: Copa de vino para brindis
musica ambiental. (1 por persona)

Mend incluye: | |
1 entrada + 1 plato fuerte + 2 acompanamientos Decoracion: -
Personal de servicio:

+1 postre (el mismo ponqué) + 1 bebida sin licor E1en§|?éj§dr:e65aesrizcrl!§) meseros. sequridad y aseo.
(jugo de temporada). P P

Montaje y logistica del evento.

VALOR UNITARIO CANTIDAD  TOTAL

$70.000 1 $70.000




Lomo de cerdo
en confitura
de cebolla.

Muchacho
a la espanola

Acompanamientos: papa
alemana y ensalada césar.
Jugo natural de temporada.

Acompanamientos: purée
de papa criolla y ensalada

pasion fruit. Jugo natural de
temporada.

PONQUE CON DECORACION
SENCILLA EN PASTILLAJE.

Tortilla espanola.

Restaurante

<Slas 1®tras

Tomate y mozzarella.

sSuprema
a la italiana

Acompanamientos: puré
rustico con orégano y
ensalada siciliana. Jugo
natural de temporada.




ESPECIAL

Restaurante
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BODAS
PLAN ESPECIAL

Plan especial bodas de 100 a 200 personas concepto con exclusividad.

de lunes a sabado desde las 8:00 p. m. hasta las 2:00 a. m.
(evento por 6 horas)

Instalaciones: restaurante segundo piso. | 3
Lugar donde consientes tu paladar con las delicias Mini teca por 6 horas Copa de vino para brindis
gastronomicas preparadas con la mejor y mas variada (1 por persona)
seleccion de ingredientes frescos y saludables. ‘

Menu incluyente:

1 entrada + 1 plato fuerte + 2 acompanamientos ) BerllJinaS: Decoracion:
. < . o ? 3 tragos de whisky por persona centro de mesa
+.1 postre (el mismo ponqué) + 1 bebida sin licor + agua de vida durante todo el evento. (1 por cada 6 personas)
(jugo de temporada).
Toma fotografica profesional Personal de servicio:

digital de alta calidad. meseros, seguridad y aseo. MoTlajesypiodisticaideystenio.

VALOR UNITARIO  CANTIDAD  TOTAL VALOR TOTAL CON FOTOGRAFIA | $140.000

$140.000 1 $140.000 | vAL0R TOTAL SIN FOTOGRAFIA | $135.000




Restaurante
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Sopa de tomate con albahaca. Tomate y mozzarella.

Tortilla espanola. Deditos de mozzarella (2 unidades por persona).
Lomo de cerdo en Muchacho Suprema

confitura de cebolla a la espanola a la italiana

Acompafamientos: papa alemana Acompanamientos: puré de papa Acompafamientos: puré ristico

y ensalada césar. Jugo natural de criolla y ensalada pasion fruit. Jugo con orégano y ensalada siciliana.

temporada. natural de temporada. Jugo natural de temporada.

Suprema Acompanamientos: puré de papa Lomo de Acompanamientos: sobre puré
de pOllO + verduras calientes. Jugo natural res breseado cremoso y vegetales a la parrilla.

de temporada. . Jugo natural de temporada.

leonesa al vino

Chocolate relleno de arequipe.
Pongué de amapola.
Pongué de vainilla con relleno de frutos rojos.

Ponqué blanco almendrado.




fffffff INSTALACIONES
RESTAURANTE CAFE DE LAS LETRAS CALLE 26

Lugar donde consientes tu paladar con las delicias gastronomicas preparadas con la mejor y mas variada seleccion de ingredientes frescos y saludables.

tres tragos de whisky por persona +

agua de colores durante todo el evento.

__ 4| rusic e

'!_L o —

centro de mesa (1 por cada 6 personas).

Cabinas.

Tripodes, controlador y consola.
Microfonos.

PC para DJ.

Cabezas moviles beam.

Laser.

Strober.

Camara de humo.

Explosion de venturi.

Manillas de carnaval, pitos y bombas.
Animador.

DVD con registro fotografico del evento.
60 fotografias impresas (album).
1 ampliacion en sepia tamaino 20 x 25 cm.

1 ampliacion a color tamaino 20 x 25 cm.
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fffffff _BODAS
PLAN SUPER ESPECIAL

Este es solo el comienzo de una gran aventura, que cada dia descubriras con detalles unicos y hermosos.

Plan especial bodas de 100 a 200 personas concepto con exclusividad.

de lunes a sabado desde las 8:00 p. m. hasta las 2:00 a. m.
(evento por 6 horas)

Instalaciones:restaurante segundo piso. |

Lugar donde consientes tu paladar con las delicias Mini teca por 6 horas Copa de vino para brindis
gastronomicas preparadas con la mejor y mas variada (1 por persona)
seleccion de ingredientes frescos y saludables. | |

Mendu incluyente:

1 entrada + 1 plato fuerte + 2 acompanamientos + 1 Bebidas: |
postre (el mismo ponqué) + 1 bebida sin licor (jugo 3 tragos de whisky por persona Maestro de ceremonia
de temporada) + 1 bebida sin licor (jugo de - +agua de vida durante todo el evento.
temporada)
Toma fotografica profesional Personal de servicio: Montaie v logistica del evento
digital de alta calidad. meseros, seguridad y aseo. Je Y109 '
VALOR UNITARIO CANTIDAD  TOTAL

$170.000 1 $170.000
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Crema de esparragos verdes. Sopa de tomate.
Sopa de tortilla con trozos de Deditos mozzarella: queso mozzarella apanado,
pollo, aguacate y crema de leche. acompanado con mermelada de tomate.
Lomo de cerdo Lomo de res Suprema de pollo
a la parrilla breseado al vino leonesa
con salsa agridulce de pifia, lomo fino en reduccién de vino tinto, PeChUQa reller)a d? mengdias
melocotén v ron. sobre puré cremoso y vegetales a la caramelizadas, jamon, tocineta'y
parrilla, albahaca, acompanado con salsa
Dijon.
Tilapia a *Acompaiiamientos

la parrilla

Arroz blanco o integral / ensalada de la casa / pasta alfredo / patacon
/ vegetales a la parrilla / cascos de papa artesanal.

Procesos delicados y artesanales garantizan nuestro resultado.
Disfruta nuestros sabores.

Negro. Blanco almendrado. Amapola. Chocolate.
Milky way. Frutos rojos.




fffffff INSTALACIONES
RESTAURANTE CAFE DE LAS LETRAS CALLE 26

Lugar donde consientes tu paladar con las delicias gastronomicas preparadas con la mejor y mas variada seleccion de ingredientes frescos y saludables.

tres tragos de whisky por persona +

agua de vida durante todo el evento.

__ 4| rusic e

'!_L o —

centro de mesa (1 por cada 6 personas).

Cabinas.

Tripodes, controlador y consola.
Microfonos.

PC para DJ.

Cabezas moviles beam.

Laser.

Strober.

Camara de humo.

Explosion de venturi.

Manillas de carnaval, pitos y bombas.
Animador.

Bailarin “sigale el paso” (45 min)

1T. V. de 42” o telon, video beam y telon

DVD con registro fotografico del evento.
60 fotografias impresas (album).
1 ampliacion en sepia tamaino 20 x 25 cm.

1 ampliacion a color tamaino 20 x 25 cm.
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+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++ PLANES

DE DESAYUNOS, BAUTIZOS, PRIMERAS COMUNIONES,
CELEBRACIONES DE GRADO O CUMPLEANOS.

Restaurante
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PLANES

DE DESAYUNOS, BAUTIZOS, PRIMERAS COMUNIONES,
CELEBRACIONES DE GRADO O CUMPLEANOS.

Plan sencillo de 50 - 100 personas sin exclusividad en horario del restaurante.

De lunes a sabado desde las 8:00 p. m. hasta las 11:00 a. m.
(duracion de 3 horas)

Instalaciones: restaurante segundo piso. |

Un lugar donde consientes tu paladar con delicias Copa de vino para brindis Personal de servicio:
gastronomicas, preparadas con la mejor y mas variada (1 por persona) meseros, seguridad y aseo.
seleccion de ingredientes frescos y saludables. | |

Mend incluyente: ol
desayuno francés: omelette de maiz y tocineta, Decoracion:

con porcién de fruta, bebida caliente, pan con centro de mesa sencillo Montaje y logistica del evento.
mantequilla y mermelada. | (1 por cada 6 personas) |

VALOR UNITARIO CANTIDAD TOTAL

$37.000 1 $37.000

Restaurante

<Slas 1&tras
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DE ALMUERZOS O CENAS.

Restaurante
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ffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffff PLANES -

DE ALMUERZOS O CENAS

Plan sencillo de 50 - 100 personas sin exclusividad en horario del restaurante.

De lunes a sabado de 12 p. m. a 9:00 p. m. (durante 4 horas)

Instalaciones: restaurante segundo piso. 3

Un lugar donde consientes tu paladar con delicias Copa de vino para brindis
gastronomicas, preparadas con la mejor y mas variada (1 por persona)
seleccion de ingredientes frescos y saludables. |

Personal de servicio:
meseros, seguridad y aseo.

Menu incluyente: z T
ecoracion: :
+ + - 3
lent-rada e s -2 S g 3 centro de mesa sencillo Montaje y logistica del evento
namientos + 1 postre (el mismo ponqué) (1 por cada 6 personas) ‘
+1 bebida sin licor (jugo de temporada).

VALOR UNITARIO  CANTIDAD TOTAL
$65.000 1 $65.000

<Slas 1&tras




Restaurante
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» Sopa de tomate con albahaca. » Tomate y mozzarella.
» Tortilla espanola.

Lomo de cerdoen Muchacho Suprema
confitura de cebolla a la espanola a la italiana
Acompanamientos: papa alemana Acompaiiamientos: puré de papa Acompafamientos: puré rustico
y ensalada césar. Jugo natural de - criollay ensalada pasion fruit. Jugo = con orégano y ensalada siciliana.
temporada. ~ natural de temporada. ~ Jugo natural de temporada.

................................................................................................................................................................................................

» Chocolate relleno de arequipe o de amapola.

..............................................................................................................................................................................




CENA ot i
ROMANTICA

Restaurante
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VALOR TOTAL POR PAREJA

deditos mozzarella (mozzarella apanado acompanado de mermelada de tomate)
2 por persona.

suprema de pollo leonesa (pechuga rellena de manzanas caramelizadas,
jamon, tocineta y albahaca, acompanado de salsa dijon) 1 plato por persona.
-Acompanamientos: ensalada de la casa y cascos de papa artesanal (por persona).

Restaurante

<Slas [&tras




Restaurante
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VIGILADO SuperSubsidio
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